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 :ًوَد تٌذي تمسين ًَع چْار تِ هي تَاى را خان در هَخَد آب
  خارج ٍزى ًيرٍي تاثير تحت آب ايي : آزاد آب يا ثملي آب•

 .دارد تدوغ خان درضت فرج ٍ خلل در ٍ هي ضَد
 .دارد لرار هَئيٌِ تخلخل ّاي در وِ آتي : واپيلاري آب•
  ًازوي لطر غَرت تِ زياد ًيرٍي تا وِ آتي : ّيگرٍسىَپي آب•

 .دارد لرار خان ررات اطراف در
  در ٍ فرج ٍ خلل در تخار غَرت تِ وِ آتي همذار : آب تخار•

 .دارد ٍخَد خان َّاي استمرار هحل

 



 اضغال آب تا ( ريس ٍ درضت) خان ررات تيي فضاّاي توام چٌاًچِ •
 .است اضثاع حالت در خان ، تاضٌذ ضذُ

 Field)هسرػِ ظرفيت تاضذ ضذُ خارج ثملي آب چٌاًچِ•
capacity) هي ضَد تياى. 

  در رطَتتي ضًَذ خارج خان از دٍ ّر واپيلاري آب ٍ ثملي آب اگر•
  را حالت ايي ًيست، استفادُ لاتل گياُ تراي وِ هاًذُ تالي خان
  .هي ًاهٌذ (Wilting point)پصهردگي ًمطِ

 حذ آخريي ٍ هسرػِ رطَتت حذ آخريي ًيسهاتيي استفادُ لاتل آب•
 تِ خان از خاضذى تِ خا لاتل وِ آتي ًمطِ ايي در است، خطىي

 .دارد لرار خان در است ضرٍري گياُ هاًذى زًذُ خْت ٍ تاضذ گياُ
 



 : خاك در موجود آب ميزان سنجش
 هستمين غير  رٍش ّاي•

 (Gypsum block )گچي تلَن  –
 تَري ػذد 2 گچي تلَن ايي در .هي ضَد استفادُ (CaSO4)گچي تلَن يه از رٍش ايي در

ِ اًذ لرار يىذيگر هَازات تِ فلسي  ايي اًتْاي چٌاًچِ ،  دارًذ اتػال سين يه تِ وذام ّر وِ گرفت
  گچي تلَن اگر .هي گردد هطخع هسير هماٍهت گردد هتػل سٌح هماٍهت يه تِ سين ّا
 .هي ياتذ واّص هماٍهت گردد هرطَب تلَن چٌاًچِ ٍ زياد تسيار هسير هماٍهت تاضذ خطه
ِ گچ اطراف رطَتت  ٍ هي ضَد الىتريىي پل يه ايداد سثة درًتيدِ ٍ هرطَب را تلَن ، لاي
   .هي گردد ترلرار خرياى

 ٍ اػواق توام در آى تَدى استفادُ لاتل ٍ ًياز هَرد ٍسيلِ تَدى ارزاى دليل تِ رٍش ايي
 خطاي دليل تِ اهلاح داراي خان ّاي در ٍلي هي تاضذ  هٌاسة خان، تخرية ػذم ّوچٌيي

 .ًيست هٌاسثي رٍش خان در هَخَد ّاي ًوه تَسط ضذُ ايداد



 ساختار داخل تلَن گچي ساختار ظاّري تلَن گچي



 (Nutrone  scattering)سٌدي ًَترى–

  ررات ايي .هي گردد تَليذ خٌثي ررات تريليَم، تررٍي α ررات ترخَرد اثر در
 خرٍج هَخة وٌٌذ ترخَرد ّيذرٍشى از سرضار اخسام تا چٌاًچِ خٌثي
  تا ترخَرد از پس ضذُ خارج ًَترٍى .هي گردًذ ًظر هَرد خسن از ًَترٍى
  اوثر وِ ايي تِ تَخِ تا .هي گردد سرػت واّص دچار خَد ٍزى ّن ررات

  هؼياري هي تَاًذ رٍش ايي تاضٌذ هي آب تدسيِ حاغل خان  +H يَى ّاي
  ترويثاتي يا ٍ آلي هَاد الثتِ .تاضذ خان آب ول اًذازُ گيري خْت هٌاسة

  تؼذاد ًتيدِ در .هي دٌّذ واّص را آزهايص دلت هي ًوايٌذ،  +H تَليذ وِ
  رطَتت هيساى وٌٌذُ هطخع ، ترهي گردًذ  ًػف سرػت تا وِ ًَترٍى ّاي

 .هي تاضٌذ خان

 



 هستمين ّاي رٍش•
 الىل تا سَزاًذى -         

ِ ّايي حالت ايي در ِ ّاي درٍى آزهايص هَرد هٌطمِ از ولَخ  تِ ًايلًَي هحفظ
 ٍ ضذُ آغطتِ الىل تِ ولَخِ سطح سپس .هي گردًذ تَزيي ٍ ضذُ هٌتمل آزهايطگاُ

ِ ٍر  ولَخِ ٍ هي رٍد دست از ولَخِ رطَتت الىل سَختي تا ّوراُ .هي گردد ضؼل
  خطه خان ٍزى ٍ وردُ تَزيي را آى ، ولَخِ ضذى خطه از پس .هي گردد خطه

 را خان رطَتت درغذ خطه ٍزى ٍ تر ٍزى داضتي تا سپس ٍ آٍردُ تذست را
 .هي وٌين هحاسثِ

ِ ّاي در رطَتتي ضية ايداد دليل تِ رٍش ايي  .ًذارد زيادي دلت تسري ولَخ
 

          

                        

 



 ( Oven – dry )آٍى از استفادُ -



 :کار روش
 اشباع حالت در رطوبت درصد تعيين

ِ ايي تا را پلاستيىي گلذاى وف پَضاًذى•  تا گلذاى وردى پر سپس درضت ضي لاي
 ضذُ اله خان

  درٍى آب ارتفاع) آب از پر تسري تطته داخل در آزهايص هَرد گلذاى ّاي دادى لرار•
   .(تاضذ زياد تسيار ًثايستي تطته

 ضذى ازاضثاع پس)ساػت24 از پس حذاوثر گلذاى خان از ايي ًوًَِ ترداضت•
   ضذُ تَزيي آلَهيٌيَهي ظرٍف تِ آى اًتمال ٍ (گلذاى

 24 تايستي گلذاى ايي) پلاستيه تا گلذاى سطح پَضاًذى ٍ آب از گلذاى خرٍج•
   .(گردد خارج آى ثملي آب تا تواًذ تالي حالت ّويي در آزهايطگاُ هحيط در ساػت



 خان ّوراُ تِ آلَهيٌيَهي ظرف تَزيي•

  تا آٍى در فَق ًوًَِ دادى لرار•

  گراد ساًتي درخِ 105 -110دهاي    

  ساػت 24 هذت تِ     

 آى تَزيي ٍ ساػت 24 از پس آٍى از ًوًَِ خرٍج•

 اضثاع حالت در خان رطَتت درغذ هحاسثِ•

 



 مزرعه ظرفيت حالت در رطوبت درصد تعيين

 تا ساػت 24 هذت تِ ضذى اضثاع از پس وِ گلذاًي خان از ًوًَِ ترداضت•
   دادُ ازدست را خَد ثملي آب اوٌَى ٍ ضذُ حفاظت پلاستيىي پَضص

 ضذُ تَزيي آلَهيٌيَهي ظرف تِ ًوًَِ اًتمال•

 آى درٍى خان ّوراُ تِ آلَهيٌيَهي ظرف تَزيي•

 هذت ٍتِ گراد ساًتي درخِ 105 -110دهاي تا آٍى در فَق  ًوًَِ دادى لرار•
 ساػت 24

 آى تَزيي ٍ ساػت 24 از پس آٍى از ًوًَِ خرٍج•

 هسرػِ ظرفيت حالت در خان رطَتت درغذ هحاسثِ•

  

 



  تايستي رطَتت درغذ هحاسثِ خْت فَق حالات از يه ّر در 
 .ًوَد ػول زير راتطِ طثك

 آب ٍزى                                    

 %(Pw) ٍزًي رطَتت درغذ  =      ------------   ×   100                  

 خطه خان ٍزى                                     

  

  

 Pv % درغذ رطَتت حدوي= درغذ رطَتت ٍزًي × ٍزى هخػَظ ظاّري   

 


